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SCan FOR 
ENGLISH MENU

**=Vegan Möglich • V= Vegetarisch • vv=VeganBei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte  an unser Personal alle Preise in Euro inklusive mwst.

Jouvetsi Seafood • 27,9
Orzo Pasta mit Tomatensauce,
Bisque und Meeresfrüchten wie 
Muscheln, Riesengarnelen und
Minigarnelen, verfeinert mit Parmesan

Solomos • 25,9
FFrisches Lachsfilet (ca. 200 Gramm)
mit gegrillter Tomate, Zucchiniwürfeln
und Joghurtdip

Octopus FAVA • 24,9
Oktopus vom Grill
mit Platterbsenpüree aus Santorini

Octopus CLASSIC• 20,9 
OkOktopus vom Grill, klassisch
in Olivenöl und Essig

Calamari • 21,9 
Panierter Tintenfisch 
mit Süßkartooelpüree

Gavros • 14,9
Gebratene Sardellen mit Aioli Dip

Garides saganakiGarides saganaki • 23,9
Garnelen in Tomatensauce
mit geriebenem Feta 

Garides KAntaifi • 19,9 
Garnelen Tempura auf 
selbstgemachtem Tomatenchutney

Lorem Ipsum

SALAT  „FAROS"v •  15,9 
Grüner Salat mit Birne, Cranberries,
karamellisierten Walnüssen, Ziegenkäse,
eingelegten roten Zwiebeln
und Orangen-Vinaigrette

Choriatiki v, ** • 15,9 
Griechischer BGriechischer Bauernsalat 
nach „Faros“ Art, mit Tomaten, 
Cherrytomaten, Gurken,
Zwiebeln, Kapern und Feta

„KIKI´S"v • 12,9 
Quinoa, Avocado, Mango, 
Frühlingszwiebeln, Paprika
und Balund Balsamicodressing

„JACKY O” • 13,9
Wassermelone. Feta
Minze, Schwarzer Sesam

Pitavv • 2,9 
Brotmix • 5,9
Weißbrot, Mehrkornbaguette und 
RRote-Beete-Rustico

Tzatzikiv • 5,9 
Klassischer Aufstrich aus 
Joghurt Gurken und Knoblauch

Tirokafteriv • 5,9
Schafskäseaufstrich, leicht pikant

Taramas  • 5,9
FischFischrogenpaste

FAVAvv  • 7,9
Platterbsenpüree aus Santorini 

Eliesvv • 5,9
Oliven aller Art

Tiri saganakiv • 11,9 
Schafskäse in Blätterteig
mit Honig und Sesam
 
Kaserokroketesv • 10,9
Handgemachte Käsekroketten
aauf selbstgemachtem Tomatenchutney

Bujurdiv • 14,9 
Mix aus Feta und
Käsesorten aus dem Ofen

FETA LADORIGANIv • 8,9
Feta mit Olivenöl und Oregano
kalt Serviert

SouvlakiSouvlaki • 5,5 (Pro Stück, ca. 100 Gramm)
Handgemachte Fleischspieße 
vom Schwein oder Hähnchen 

LAMMKEULE • 25,9
Lammkeule mit Süßkartooelpüree

Jouvetsi • 20,9
Orzo Pasta nach klassisch griechischer
Art mit Rind, Art mit Rind, verfeinert mit Parmesan

BiftekI GEMISTO• 21,9 
Handgemachtes Hacksteak gefüllt
mit Feta und Käse, dazu Süßkartooelpürree

Keftedakia „Giaourtlou“ •  15,9
Fleischbällchen auf Joghurt,
Tomatensauce und Pita

TIGANIA CHICKENTIGANIA CHICKEN• 15,9
Hähnchenbrust Stückchen
aus der Pfanne in Senfsauce serviert

Dolmadakiav,**• 9,9
Gefüllte Weinblätter, handgemacht 

Gigantesvv • 9,9 
Riesenbohnen in Tomatensauce 

Veggiesv,** • 13,90
Grillgemüse mit Balsamicodressing

PlevrotusPlevrotusvv • 14,9 
Austernpilze vom Grill 
mit Zitronen-, Olivenöldressing

Blumenkohlsteakvv • 16,9
Gegrilltes Blumenkohlsteak 
mit Veganer Trüüelmajonaise

MElitzanav • 15,9 
AAubergine gefüllt mit Gemüseragout,
überbacken mit Béchamel

Zucchini Friesv,** • 9,9
Frittierte  Zucchini mit Joghurt Dip

Rosmarinkartoffelnv,** • 7,9
Drillinge aus der Pfanne 

Patatesvv. • 6,9
FFrische Pommes frites

Patates „Spicy“v • 8,9 
Frische Pommes frites,
Scharf,, mit Parmesan und Trüüelöl


