SALAT _FAROS™ « 14<
GrUner Salat mit saisonalen
Frochten, Mandelsplittern und
Parmesanflocken, mit Dressing
aus Honig und Olivendl

SALAT STERNWARTEL™ "« 14€
Griner Salat mit Cherrytomaten,
kroutons, Parmesansplittern

und selbstgemachtem Himbeeressig

CHORIATIKI ,POSTMODERN""" ¢ 12 5€
Griechischer Bauernsalat

nach Faros® Art, mit Tomaten,
Cherrytomaten, Zwiebeln, Kapern und Feta

KK $"v e 95€

Quinoa . Avocado . Mango .

LITTLE VENICE™Y « 95€

Rote Beete . Olivendl . Knoblauch

SALAT ,TABOULE™" +10,5€

Bulgur . Petersilie. Zwiebeln . Tomaten

KRITIKOS NTAKOSY « 115€
Kretische Spezialitat mit geriebenem
Dako-Brot, Tomaten, Feta, Kopern und Olivendl
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SOUVLAKI * 4 5€ (pro Stuck)
Fleischspiefle vom Schwein
oder Hohnchen

PANSETA « 1250€

Bauchspeck vom Schwein

TIGANIA PORK ¢ 12 5€
Stucke vom Schweinenacken-
und Bauch aus der Pfanne

TIGANIA CHICKEN «125€
Hahnchenbrust Stuckchen
aus der Pfanne, in Senfsauce serviert

SIKOTARIA «125€

Rinderleber aus der Pfanne

KEFTSDAKIA _GIAQURTLOU" « 105€
Fleischbdllchen auf Joghurt,
Tomatensauce und Pitc

BIFTEK] « 14€

Hacksteak

BIFT<KI GEMISTO- 145€

Hacksteak gefullt mit Kése und Feta

JOUVLTS] « 14€
Reisnudeln nach klassisch
griechischer Art mit Rind

BOUT| KOTOPOULO. 115€

Pollofino

It

Z/A\S

OCTOPUS FAVA «19€
Oktopus vom Grill, mit
PlatterbsenpUrree aus Santorini

OCTOPUS CLASSICe 17€
Oktopus vom Grill, klassisch
in Olivendl und Essig

CALAMARI ¢ 135¢
Panierter Tintenfisch

JOUVLTSI SSAFoOD « 17€
Reisnudeln mit Tomatensauce,
Bisque und Meeresfrichten wie
Muscheln und Minigarnelen

GAVROS « 12€
Gebratene Sardellen

GAVROS KSIDATOS « 8€
In Essig eingelegte Sardellen

GARID<S SAGANAKI « 18€
Garnelen in Tomatensauce

GARIDSS SOTL « 21€
Sautierte Garnelen in
Paprikasauce, Sternanis

und karamellisierten Zwiebeln

SOLOMOS « 16€
Lachsfilet

MYDIA « 16€
Miesmuscheln in
Weif3wein-Buttersauce

MYDIA SAGANAK]« 16€
Muscheln in Paprikasauce

SKOUBRI « 14€
Geraucherte Makrele
auf Tomatentartar

ANZOUILS » 6€
Eingelegte Sardinen . Salzig

MEERESFRUCHTSSALAT « 12 5€
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TIRI SAGANAKIY « 9€

Schafskase . Sesam . Honig

KASSROKROKLTLSY « 8€
Kasekroketten

MANOURIY » 8 5€
Weichkdse in der Grillpfanne
ZUbereitet, serviert mit Marmelade

FETA PSITIY » 11 5€
Mix aus Feta und
Kasesorten aus dem Ofen

TALAGANIY « 8 5€
Grillkase, serviert
mit Balsamicocreme

FETA LADORIGANIY « 65€
Feta mit Olivendl und Oregano
kalt serviert

ELILSY » 6€
Oliven aller Art

ZUCCHINI FRILS" » 8€

PILZE SOTELY » 16€
Champignons, Austernpilze
und Porto Bello aus der Pfanne

PLEVROTUSY « 12 5€
Austernpilze vom Grill

VEGGILS «125€
GrillgemUse

CHORTAY « 75€
Wildes Blattgemuse

ROSMARINKARTOFFELN"" « 8 5€

DOLMADAKIAY « 8 5€
GefUllte Weinblatter

mit klassischer Reisfullung,
selbst gemacht nach
Hausrezept

LAHANODOLMADZSS » 8 5€
Kohlblatter gefullt
mit Reis und Rinderhackfleisch

PIPERIA GEMISTIY « 9€
Paprika mit Reisfullung

KAFTERI PIPERIA « 55€
Paprika. Scharf

MELITZANAY « 95€
Aubergine gefullt mit
feingeschnittenen Tomaten,
geriebenem Ziegenkdse
und Knoblauch

PATATA GEMISTIY « 95€
Ofenkartoffel gefollt mit Mus
aus Feta und Maskarpone

GIGANTZSY o /5€
Riesenbohnen in Tomatensauce

PATATESY. » 65€
Fries . Handgeschnitten

PATATLS SPICY™ s 75€ )
mit Parmesan . Scharf . Truffeldl

PITA « 25€
BROTMIX » 45€

TIRGKAFTERIY « 55€
Schafskéseaufstrich, leicht pikant

TZATZIKIY »« 55€
Klassischer Aufstrich
aus Joghurt Gurken
und Knoblauch

TARAMAS « 55€
Fischrogenpaste

)

DESSERT

EKMEK KADAIF[Y « 8€
Engelshaarkuchen

MOUSSE ORLOY « 8€
MoUSSE AU CHOCOLAT - 8€
MPOUGATSAY « 95€
Blatterteiggebdck mit

CremefUllung, Schokosauce
und Vanilleeis

AFTER FOOD COCKTAIL

THE DONKLY « 95€

Masticha . Altos Blanco Tequila .
Lermon Juice . Basil Syrup .
Ginger Syrup . Peychauds
Bitters . Ginger Beer

LITTLE JOHN *95€
Whiskey . Rosso Vermouth .
Campari. Honey Syrup .
Cinnamon stick

LLGS OR BRAIN « 95€
Angostura 5 Year Old Rum .
Lime Juice . Vanilla Syrup .
Ginger Syrup . Pineapple Puree .
Angostura Bitters

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte an unser Personal O

STAY WILD” SPRITZ + 8,5€
Aperol. London dry gin
Grapefruit bitters . Grapefruit soda

LPINK SPRITZ” « 8,5€
Aperol . Lemon juice . Sugar syrup
Grapefruit soda

APLROL SPRITZ < 8,5€

LILLET WILDBSRRY « 8,5€

HUGo « 8,5€

SOMMSR U-BOOT « §,5€
LONGDRINK 6CL - 8,5€
LONGDRINK PREMIUM 6CL « II,5€
SHOTS 2CL « 3€

FASSBISR O,3L - 3,9€, O,5L « 4,9€
SOFTDRINKS / SAFT « 3,9€

WASSER

SSLTERS CLASSIC/NATURSLL O,75L « 7€

OFFENER WLIN:

CHARDONNAY O,IL « 3,9€, O,2L +§.,8€
ROSE AGIORGITIKO O,IL « 3,9€, O,2L +58€

PRIMITIVO  O,IL « 4,5€,0,2L +6,8€
RETSINA MALAMATINA (O,5L) « 8,5€

OUZo

OUZo PLOMARI O2L » 13€
OUZO BABATZIM O,2L + I4€
OUZO ON THE ROCKS « 4,5€

TSIPOURO
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TSIPOUR® KANESNAS O,2L - [4€
TSIPOUR® [DONIKO O,2L - [4€
DLKARAKI ,MOSCHATO" O,2L - [4€
D<KARAKI ,MALAGOUZIA™ O,2L «14€
D<KARAKI ,RODITIS™ O,2L + 14€

**=\egan Moglich
V= Vegetarisch
vv=Vegan




