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SALAT  „FAROS"v •  15 
Grüner Salat mit saisonalen 
Früchten . Mandelsplittern und
Parmesanflocken . mit Dressing
aus Honig und Olivenöl

SALAT  „Sternwarte"v, ** • 15 
Grüner Salat mit CherryGrüner Salat mit Cherrytomaten, 
Croûtons . Parmesansplittern 
und selbstgemachtem Himbeeressig

Choriatiki „P0STMODERN"v, ** • 14 
Griechischer Bauernsalat 
nach „Faros“ Art . mit Tomaten, 
Cherrytomaten . Zwiebeln . Kapern und Feta

„„KIKI´S"v • 11 
Quinoa .  Avocado . Mango .
SALAT  „Maniatiki"vv • 11 
Zucchini . Bulgur . Avocado . Orange .
Kapern . Feta-Creme, Dako-Brot
Kritikos Ntakosv • 13
Kretische Spezialität mit geriebenem 
DaDako-Brot . Tomaten . Feta-Creme .
Kapern und Olivenöl
Seafood SAlat • 17
Babyspinat, Grüner Salat . Fenchel
Limettendressing . Tortillastreifen
Garnelen und Octopus
Spanakopitav • 14
BabBabyspinat . Feldsalat . Feta . Blätterteig
Souercream . Avocado und Sesam

Souvlaki • 4,8 (pro Stück)
Fleischspieße vom Schwein
oder Hähnchen 
PANSETA • 12,50 
Bauchspeck vom Schwein

Tigania PorkTigania Pork • 13,5
Stücke vom Schweinenacken- 
und Bauch aus der Pfanne

Kotsi • 19,5
Lammkeule, Zitrone und Oregano

Tigania Chicken • 13,5
Hähnchenbrust Stückchen 
aaus der Pfanne, in Senfsauce serviert

Sikotaria • 13,5
Rinderleber aus der Pfanne

Keftedakia „Giaourtlou“ • 13,5
Fleischbällchen auf Joghurt,
Tomatensauce und Pita

BiftekI GEMISTO• 14,5 
HacHacksteak gefüllt mit Käse und Feta

Jouvetsi • 14,5
Reisnudeln nach klassisch
griechischer Art mit Rind

Bouti Kotopoulo• 12,5
Pollofino

Zucchini Friesv,** • 8,5
Pilze Sotev,** • 16,5
Champignons, Austernpilze
und Porto Bello aus der Pfanne,
serviert in Champignoncreme
und Trüüelöl 

VeggiesVeggiesv,** • 12,5
Grillgemüse

Chortavv • 7,5 
Wildes Blattgemüse

Rosmarinkartoffelnv,** • 8,5
Dolmadakiav,**• 8,5 
Gefüllte Weinblätter 
mit mit klassischer Reisfüllung, 
selbst gemacht nach Hausrezept

Piperia Gemistiv • 10,5 
Paprika mit  Reisfüllung 

Kafteri Piperia • 5,5 
Scharfe Paprika

MElitzanav • 12,5 
AAubergine Mousakastyle 
gefüllt mit Gemüseragout

Patata Gemistiv • 10,5 
Ofenkartoüel gefüllt mit Mus
aus Feta und Mascarpone

Gigantesvv • 7,5 
Riesenbohnen in Tomatensauce 

PaPatatesvv. • 6,5 
Fries . Handgeschnitten

Patates „Spicy“v • 7,5 
mit Parmesan . Scharf . Trüüelöl

Pita • 2,5 
Brotmix • 4,5
Tirokafteriv • 5,9
SchafsSchafskäseaufstrich, leicht pikant

Tzatzikiv • 5,9 
Klassischer Aufstrich 
aus Joghurt Gurken
und Knoblauch

Taramas  • 5,9
Fischrogenpaste

CockCocktails:

Virgin Fruity • 7 
Erdbeere, Maracuja,
Zitrone, Bitter Lemon
Virgin Ginger • 7 
Basilikum, Zitrone,
Ingwer, Spicy Ginger
Virgin Mojito • Virgin Mojito • 8 
Limette, Minze, brauner 
Zucker, Ginger Ale, Soda

Stay Wild” Spritz • 9
Aperol. London dry gin 
Grapefruit bitters . Grapefruit soda
„Pink Spritz” • 9
Aperol . Lemon juice . Sugar syrup
Grapefruit soda
Aperol Spritz • Aperol Spritz • 9
Lillet Wildberry • 9 
Hugo • 9
Kessler Sekt 0,1 • 5,90
Kessler Schorle • 9
Rose Vermouth, Kessler Sekt, Soda

Longdrink 6cl • 9
Longdrink Premium 6cl • Longdrink Premium 6cl • 14
Shots 2cl • 3
Fassbier 0,3L • 4,5 , 0,5L • 5,5
SOFTDRINKS 0,33L • 4,5 ,  SaFTschorle 0,4L • 4,5

Ouzo

Ouzo Plomari 0,2l • Ouzo Plomari 0,2l • 13
Ouzo Babatzim 0,2L • 14
Ouzo on the Rocks • 4,5 
 
Tsipouro

Tsipouro IDONIKO 0,2l • 14
Dekaraki „Moschato“ 0,2l • 14 
Dekaraki „Malagouzia“ 0,2l • Dekaraki „Malagouzia“ 0,2l • 14
Dekaraki „Roditis“ 0,2l • 14

Offener Wein:

Chardonnay     0,1L • 4,2
               0,2L • 5,9
 
ROSE AGIORGITIKO   0,1L • 4,2
                              0,2L • 5,9
PRIMITIVO        0,1L • 4,5
               0,2L • 6,8

Retsina Malamatina (0,5l)•9
Retsina Kechribari     (0,5l)•11  

WASSER

Selters Classic 0,75L • 7 
Selters Naturell 0,75L • Selters Naturell 0,75L • 7

SCan FOR 
ENGLISH MENU

**=Vegan Möglich • V= Vegetarisch • vv=Vegan

Octopus FAVA • 19 
Oktopus vom Grill, mit 
Platterbsenpürree aus Santorini

Octopus CLASSIC• 17 
Oktopus vom Grill, klassisch
in Olivenöl und Essig

CalamariCalamari • 14 
Panierter Tintenfisch
 
Jouvetsi Seafood • 17
Reisnudeln mit Tomatensauce,
Bisque und Meeresfrüchten wie 
Muscheln und Minigarnelen

Garides saganakiGarides saganaki • 18
Garnelen in Tomatensauce
mit geriebenem Feta 

Gavros • 12
Gebratene Sardellen

Garides Sote • 23 
Sautierte Garnelen in 
PPaprikasauce, Sternanis 
und karamellisierten Zwiebeln 
Garides KAntaifi • 18 
Garnelen in Engelshaarteig
auf Mus aus Feta und Maskarpone 

Solomos • 19
Lachsfilet

MydiaMydia • 16 
Miesmuscheln in
Weißwein-Senfsauce 

Skoubri • 13 
Geräucherte Makrele 
auf Tomatentartar 

Tsipoura • 22
DDoradenfilet

Tiri saganakiv • 9,5 
Schafskäse in Blätterteig
mit Honig und Sesam
 
Kaserokroketesv • 8,5
Käsekroketten

BujurdiBujurdiv • 12,5 
Mix aus Feta und
Käsesorten aus dem Ofen

Goat Cheesev • 11,5 
Ziegenkäse in Engelshaarteig
mit Erdbeerdressing

Feta Ladoriganiv • 6,5 
FFeta mit Olivenöl und Oregano
kalt serviert 

Eliesvv • 6,5 
Oliven aller Art

Plevrotusv** • 12,5 
Austernpilzen vom Grill

Bei Fragen zu Allergenen wenden sie sich bitte  an unser Personal alle Preise in Euro inklusive mwst.
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